SLD-Speisenlieferdienst GmbH

Geschaftsfiithrer Ines Herfurth, Neusalzaer Strafle 53¢, 02763 Zittau

Speiseplan fiir Woche vom 18.11.-22.11.2024

Montag, den 18.11.2024

Menii | Nudeleintopf mit Gefliigelfleisch und Gemiise 4 g,,

Menii Il Schweineschnitzel , ¢, s, dazu Mischgemiise s und Kartoffeln

Menii 1l Wildlachsfilet (naturell) , mit Zitronen-ButtersoRe , g, ), Kaisergemiise ¢ und Kartoffeln
Kompott Pfirsichkompott *

Dienstag, den 19.11.2024

Menii | Hornchennudeln , ¢ ¢ mit Wurstgulasch » ¢ ,°

Menii Il 2 Jagerschnitzel 4 A, c G, 1, Sommergemiise g und Kartoffelmus g
Mendi Il Ziricher Sahnegeschnetzeltes , ¢, ) feine Méhrchen g und Kartoffeln
Kompott Apfelmus *

Mittwoch, den 20.11.2024
Feiertag BuR- und Bettag

Donnerstag, den 21.11.2024

Menii | 3 Kénigsberger Klopse 5, g,;, M6hrengemiise ¢ und Kartoffeln

Menii Il Riihreier mit Schinken °, Blumenkohl g und Kartoffelmus ¢

Menii Il Schweineschnitzel mit Barlauchkruste 4 ¢, g, Kaisergemiise gund Kartoffeln
Kompott Vanillequarkspeise ¢

Freitag, den 22.11.2024

Menii | Soljanka * dazu 1 Brétchen

Menii Il Hahnchenbrustfilet (naturell) mit Rahmchampignons , ¢ ; Blumenkohl ¢ und Kartoffeln
Mendi Il Wildmischgulasch » g, mit Pilzen, dazu gebutterten Rosenkohl ® und Kartoffeln
Kompott Birnenkompott *

Taglich lieferbar — wechselt wochentlich
Sondermenii  Bratwurst ® mit Sauerkraut und Kartoffelmus ¢

Kalt | 3 Wiener Wiirstchen ® mit Kartoffelsalat *5  ,, , garniert mit gek. Ei ° und Gewiirzgurke

Kalt 1l Hahnchenschnitzel , ¢ ¢ mit Nudelsalat *, ¢ 6 1 ;und Mohren-Apfelrohkostsalat *

Abendbrot  Wurstaufschnitt “°, Schnittkise ¢, Fleischsalat ¢ * Gewiirzgurke, Butter, Brot

4,00 €
4,20 €
4,40 €
0,70 €

4,00 €
4,20 €
4,40 €
0,70 €

4,00 €
4,20 €
4,40 €
0,70 €

4,00 €
4,20 €
4,40 €
0,70 €

4,20 €
3,90 €
4,00 €

3,50 €

Anderungen fiir den Liefertag sind nur von 6.00 bis 9.00 Uhr iiber Telefon 03583/706400, sowie Fax 586371 moglich.

Fiir die Folgetage sind Anderungen von 10.00 Uhr bis 13.30 Uhr méglich.

In unserem Betrieb und bei unserem Lieferanten werden auch gluten-, milch-, ei-, sellerie- und erdnusshaltige
Erzeugnisse verarbeitet. Trotz sorgfiltigem Umgang konnen wir nicht ausschliefen, dass Spuren unbeabsichtigt in

andere Produkte iibergehen.

Allergene: , glutenhaltiges Getreide/Weizen; s Krebstiere; ¢ Eier; p Fisch; g Erdniisse; r Soja; ¢ Milch; g Schalenfriichte; ;
Sellerie; jSenf; x Sesam;  Schwefeldioxid und Sulfite; v Lupine; y Weichtiere ...und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe: ; Konservierungsstoffe; , Geschmacksverstarker: ; Farbstoff: , Antioxidationsmittel; 5 geschwefelt; ¢ Phosphat;

7 Zuckeraustauschstoff; s gewachst



